TRU-Infrared

Patenterat grillsyst
ill 50 %

Gear Trax®



o i

BRODY
AR SOM ATT

GRILLAuTan

TRU-INFRARED"
GRILLSYSTEM

Den nya
Performance PRO S-linjen. “
Med TRU-Infrared™ grillsystem for upp -
till 50 % saftigare mat. Chal‘-Bl'llll@



‘nlh

W

B l"'ﬂ%

.ﬂ‘

K 144 .
g S
. e
| 218 ’ - = -
114 f E -
l ‘-\ v 7
l \ |<‘ b
i’q \
L g
5N

Let's just barhecue!

ad kan vara béattre an att bara grilla hela

dagen? Just precis: exakt ingenting! | var
nya Magalog hittar du allt som &r vért att veta
om grillning — och mer anda! Vara Char-Broll
BBQ Brothers tar med oss pa ett kulinariskt
aventyr: Lackra recept och insider-tips hittar
du pa sidan 50 och framat. Ta del av de
badas enastaende grillkunskaper, sa blir du
|&tt till ett &kta grillproffs som féljer vart motto:
Let's just barbecue! Med den praktiska appen
Char-Broil BBQ Guide kan du nu bérja grilla
annu snabbare: Har hittar du enkla tips kring
temat montering och rengéring av din grill
plus lackra grillrecept — allt som ett Char-
Bro-hjarta kan begéra! Vill du ha mer? Du
far mer! Var nya Magalog 2022 ger &kta

‘.\‘

Med véra Char-Broil

=4
BBQ Hrpthg :

mervarde for alla Char-Bros. Allt fran rékar
till grilléverdrag hittar du pa sidan 54 och
framat bland vara mangsidiga tillbehér. Den
perfekta grillvadgen fangar du med vara lackra
Surf & Turf-recept pa sidan 18 och framat.
Har du aldrig varit i New York? Da far du félja
med oss pa sidan 20 sa ska vi visa dig hur
du kan uppfinna hot dogen pa nytt. Nar du
vél har samlat en mangd receptinspiration vill
du kanske briljera med passande kunskaper
kring temat n6tkott? Inga problem, f6r pa
sidan 14 och framét far du en dverblick dver
de mest omtyckta styckningsdetaljerna fran
nét. Vi gor dig till en riktig kéttkannare! Ar du
redo for det ultimata grill-vetandet? Vi 6nskar
mycket ndje med lasningen och grillningen.
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En GRILJON ar av innovationer

var langa erfarenhet att vara stolta dver, vi garanterar

Grillning &r var passion — och det har det varit anda
sedan 1948! Vér innovation var ett litet steg for
ménskligheten, men en stor inspiration for oss att
starta en akta grillrevolution: med vart innovativa
grillsystem TRU-Infrared™ hittade vi ett satt att
grilla helt utan uppblossande flammor och-med
perfekt kontroll dver temperaturen.

Idag designas och utvecklas vara Char-Broil-

grillar av ett kdrnteam i USA som far st6d av en

R
vérldsomspénnande support med sammanlagt ver

425 ars branscherfarenhet: Men vi har inte bara

1948
The heatison

Den forsta kolgrillen av gjutjarn
fran Char-Broil blev en riktig hit
redan p& 1940-talet.

rdelel
Adji uppblossande flammor

Efter nog med brand och torr mat
fran grillen lanserade Char-Broll
det innovativa grillsystemet
TRU-Infrared™ p& marknaden.
Pa s vis blir maten upp till 50 %
saftigare och gasolférbrukningen
sanks med upp till 30 %.

'

dessutom basta mdjliga kvalitet genom sténdiga
tester: | vart testlabb pa ingenjérsavdelningen pa
Char-Broil testas alla produkter grundligt. Tack
vare de omfattande kvalitetskontrollerna kan vi
lansera nagra av marknadens meét nytdnkande och
avancerade grillar — nu &ven 1 dnnu miljévénligare
forpackningar! Vi har slutat anvanda upp till 100

% av allt frigolit och vi anvander nu enbart FSC-
certifierade kartonger. Coolt, eller hur?

2021
Hett grillmérke

Var nya Professional PRO
Line imponerar med var
hetaste Sear-brénnare med
temperaturer pa upp till 900
°C for stekar med perfekta

grillmarken.

2016
Appen Char-Broil = b

= : Testlabbet ;.)é Char-Broils ingenjorsavdelning i
BB( Guide

Montera grillen?

USA hjalper till med att testa alla vara produkter

— oavsett om de anvéinder gasol, el eller trakol.

Inga problem, med Labbet &r utrustat med den senaste tekniken,

steg-fér-steg-instruktio- bland annat en FLIR-virmekamera, korrosions-

nerna i appen Char-Broil
BBQ Guide gar monte-
ringen som en dans.

... kammare, en QUV-accelererad UV-testare och
en vindtunnel som skapar vindar som &r starkare
4n-65 km/h.

6 charbroil.eu
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E Garanterad
grillgladje

Genom erfarenhet och tester kan vi

garantera kvaliteten — pa dina nya brannare
av rostfritt stal t.ex. far du upp till tio ars
garanti! Vi star fér vara produkter till 100 %.
Om det av ndgon anledning skulle handa att
du inte &r n6jd sa hittar vi alltid en 16sning
som passar dig. Du ndr var kundtjanst utan
problem via var webbplats.

All information kring temat garantier hittar
du pa charbroil.dk

1 FLIR-TEMPERATUR-
TEST

Hur varmen sprider sig
6ver komponenter och
grillgaller visar testet med
hjalp av en varmekamera

2 VINDTUNNELTEST
Métning efter testet

i vindtunneln med
vindhastigheter pa upp
till 65 km/h

| vart testlabb utf6r vara experter alla tester som
behovs fér utvecklingsarbetet, certifieringarna,
sdkerhets och hallbarhetskontrollerna innan vara
produkter borjar serietillverkas. Tack vare dessa
omfattande kvalitetskontroller kan vi tillverka
nagra av marknadens mest nytdnkande och
avancerade grillar. Fér 6vrigt med upp till tio ars
garanti pa enskilda komponenter.

charbroil.eu




TRU-INFRARED' Hur fungerar grillsystemet

G RI LLSYSTEM TRU-Infrared™?

o o Hemligheten bakom grillsystemet TRU-Infrared™
e

1 GRILLSYSTEM = 5 FORDELAR

ligger i hur vdrmen 6verfors. Traditionella grillar
arbetar bara med konvektiv vdrmedverforing via
cirkulerande luft for att tillaga maten. Varmen
overférs genom luften och maten tillagas av den
cirkulerande varmen.

Grillar med TRU-Infrared™ arbetar i stéllet med

infrar6d varme, alltsd utan att férst varma upp

luften, sa att varmen 6verfors direkt till maten
jamnt férdelad i form av stralning. P4 sa vis kan

d

UPP TILL

d] 17

SAFTIGARE
MAT

vem som helst fa perfekta grillresultat — utan
nagra som helst grillkunskaper.

Hur ldser Char-Broil-
grillarna virmeproblemet?

Hemligheten ligger i hur varmen &verfors.

Grillsystemet TRU-Infrared™ férvandlar den

- l"‘ ’l ‘_ ‘\‘ ( ~ — cirkulerande varmen till stralningsvarme,

som sedan avges till maten direkt och
’ w “ jamnt férdelat. Luftcirkulationen i grillen
100% lamnt ' uppblossande L . :
fordelad varme

blir mindre, vilket forhindrar att maten pa
flammor

Traditionella grillar * ‘f:‘f" : Den patenterade

6verfér varmen bara: vré{:

100@@

varmefordelningsplaten

grillen blir for torr. férvandlar den

cirkulerande luft ﬁi\‘;_‘ & _ _
Av cirkulerande varmen till

stralningsvéarme

Hur far jag mitt kott saftigt da?

Det patenterade grillsystemet TRU-Infrared™ fungerar genom ett perfekt

Lag forbrukning

T~

avstamt samspel mellan de kraftfulla brannarna av rostfritt stal i brannkammaren

'r- LI,

och de 6verliggande varmefordelningsplatarna av rostfritt stal och gjutjarnsgallren

. .. .. . a . . . Upptack var

langst upp. Tack vare varmeférdelningspléaten blir det inga kalla och fér varma e A

I_E_"_kel stallen i grillen, utan varmen fordelas jamnt 6ver hela grillen och avges direkt till ranti med vart
S grillsystem

maten pa grillen. Safterna stéangs inne och kéttet blir saftigt och moért.
TRU-Infrared™.

8 charbroil.eu charbroil.eu 9



ALLA GHAR-BROIL-GRILLAR

MED

TRU-INFRARED

GRILLSYSTEM

| OVERBLICK

Utomhuskoket Ultimate

Det ultimata utomhuskdoket!
Ultimate 3200 imponerar
med forstklassig
tillverkningskvalitet och
komfort och ger &ven de
bésta grillresultaten med
vart patenterade

grillsystem TRU-Infrared™. m

SIDAN 28

Professional PRO Line

Extra varm, extra komfortabel, extra mangsidig -
Professional PRO har allt helt enkelt. Den &r utrustad
med vart grillsystem TRU-Infrared™, s att din mat
forblir upp till 50 % saftigare inuti. Extra power far
du fran den kraftfulla Sear-brannaren av keramik pa
sidan, som nar temperaturer pa upp till 900 °C!

‘R A ]

SIDA 30

1 0 charbroil.eu

Professional CORE Line

Férvantar du dig mycket av din grill samtidigt som
du vill ha mycket plats och hég komfort? D& &r var
mangsidiga grill Professional CORE precis vad

du behover! Med sin stilrena design helt i svart ar
denna TRU-Infrared™-grill riktigt snygg att titta pa.

©
q—
<
=
)

Performance PRO Line

Performance PRO &r en kompakt grill i
mellanklassen med vilken du inte behdver avsta fran
nagot. Férutom grillsystemet TRU-Infrared™ har
Performance PRO &ven imponerande tillbehdr som
en extra stekplatta av gjutjarn och vart innovativa
Chef's Delite System inklusive en grillpanna av
rostfritt stal, som ger 6kade matlagningsmdjligheter
och grénsl&s grillnjutning.

Kettleman & Grill2Go

Med var Kettleman kan du hetta upp kolet riktigt
ordentligt samtidigt som du anvéander vart grillsystem
TRU-Infrared™! Né&r du &r ute och reser far du
saftigare kétt med var Grill2Go!

€~

\', 7

SIDA 36

SIDA 40

Performance CORE Line

Performance CORE &r den perfekta grillen for
nybérjare. Tack vare vart innovativa grillsystem TRU-
Infrared™ férdelas vérmen jamnt s& maten blir upp
till 50 % saftigare och grillfesten blir riktigt lyckad!
Du far en solid basutrustning i svart design som

du latt kan bygga ut precis som du sjélv vill med
tillbehdren i vart MADE2MATCH-system.

E xa [l
- l

-~
-

AN T . AR T .
T

B 3 Cart

All-Star

Var universalgrilll Som bordsgrill eller pa balkongen,
med gasol, kol eller el, var All-Star &r inte bara flexibel,
den levererar ocksa: sjalvklart med vart grillsystem
TRU-Infrared™!

charbroil.eu 11



VARA GASOLGRILLAR MED ¢ritsiéien | JAMFORELSE

HITTA DIN GRILL!

PROFESSIONAL PRO LINE

Din proffs-gasolgrill i premiumklassen med en higef-

PROFESSIONAL CORE LINE

Din gasolgrill i premiumklassen med mycket plats och

PERFORMANGE PRO LINE

Den méngsidiga gasolgrillen for dig i den kompakta

PERFORMANGE GORE LINE

TEET

B 3 Cart B4

Din fdrsta gasolgrill i den kompakta mellanklassen, som gir att din BBQ

fektiv Sear-brénnare pa 900 °C och med specialut- P P : L ) .
rustning, som tar dig till nésta BBQ-niva hidg komtort, som giir dig till ett grillproffs mellanklassen som ger dig granslisa BBQ-upplevelser alltid lyckas
Betyg PLUS PLUS PLUS
Grl"yta 478 x 44,5 cm 61,5 x 44,5 cm 71,2 x 44,5 cm 47,8 x 44,5 cm 61,5x 44,5 cm 17,2 x 44,5 cm 45435 cm 54,3 x 435 cm 63 x 43,5 cm 45x 435 cm 54,3 x 43,5 cm 54,3 x 43,5 cm 63 x 43,5 cm
TRU-Infrared™ v (4 (4 v v v (4 (4 v v v (4 (4
Antal brannare 2 3 4 2 3 4 2 3 4 2 3 3 4

Porslinsemaljerade

Porslinsemaljerade

Porslinsemaljerade

Porslinsemaljerade

Porslinsemaljerade

Porslinsemaljerade

Porslinsemaljerade  Porslinsemaljerade  Porslinsemaljerade

Porslinsemaljerade ~ Porslinsemaljerade  Porslinsemaljerade Porslinsemaljerade

Grillgaller e P P e e e gjutjrsgaller & extra gjutjdrnsgaller & extra gjutjarnsgaller & extra - - o b
g gjutjarnsgaller gjutjarnsgaller gjutjarnsgaller gjutjarnsgaller gjutjarnsgaller gjutjarnsgaller stekplatta stekplatta stekplatta gjutjarnsgaller gjutjarnsgaller gjutjarnsgaller gjutjdrsgaller
Varmhéllningsgaller (4 (4 (4 (4 v (4 v v 4 4 v v v
SureFire®-tandning v 4 (4 (4 (4 4 (4 v 4 4 v v v
Sear-bridnnare v 4 v
Sidobrédnnare v (4 v v
Extra higt lock av Extra hagt lock av Extra higt lock av Extra hogt stallock ~ Extra hogt stéllock ~ Extra hiigt stallock Hdgt lock av rostfritt ~ Hagt lock av rostfritt ~ Hagt lock av rostfritt Hagt, lackerat Hagt, lackerat Hagt, lackerat Higt, lackerat
Lock rostfritt stal med rostfritt stal med rostfritt stal med med termometer i med termometeri  med termometer i stél med lock-termo- stél med lock- stal med lock- stallock med stallock med stallock med stallock med
termometer i locket termometer i locket termometer i locket locket locket locket meter termometer termometer termometer i locket ~ termometer i locket  termometer i locket  termometer i locket
. e e Fallbar till véinster Fallbar till vénster Fallbar till vénster
Sidobord Féllbar till vénster Féllbar till vénster och higer och higer ach higer
Vred E:gggoaiml:ni%ssllgn Eﬁggoa'{}{zl:ni?za" E:ﬁgg";mﬁ‘:}g‘:ﬂﬂ" E:ﬁgg";mmi‘:ﬂﬂ" E:ﬁgg”ﬁ‘ﬂ;ﬁﬁi‘:zﬂn E:ﬁgg‘:ﬂgﬁiﬁa" Ergonomisk dg,sign medErgonomisk dgsign medErgonomisk d_esign med Ergonqmisk Ergonqmisk Ergunqmisk Ergon_umisk
belysning belysning belysning belysning belysning belysning belysning belysning belysning design design design design
Gasolnivamitare 4
MADE2MATCH v 4 v
Gear Trax® v v v
Kapsyldppnare v v v

12 charbroil.eu
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I receptsamlingar fran USA
stoter man ofta pa olika
namn pa styckningsdelarna -
manga av dem har alla sakert
redan hort nagon gang, men
somligt d@r aven for en dkta
Char-Bro rena rappakaljan.

Det beror pa att notkott styckas
helt annorlunda i USA jamfort
med i Sverige, vilket innebér att
vi inte ens har vissa stycknings-
detaljer. Vi har darfor gjort en
ordlista med Beef Cuts som
hjalper dig att tillaga din steak
pa ratt sitt ndsta gang du gor ¥

en Real American Barbecue.

CHUCK
STEAK

FRAT IRON
* 2

Passantill att stekas

eller grillaswg

L

%’" 2IULN 6\
'\ > ,
A R
’I
7
A -,

CHUCKvEYE/ |

ROAST
Passar till att Pas att ste- 4
”'%v.-*t{rg%ﬁs, £ s eller bréseras ‘

" Passar till att
E braseras
}

Passar till att

'
} 1

SHORT LOIN

Y SHORT PLATE | FLHNH

\
\
\
\
\

SHANK CROSS CUT
Passar till att
braseras 1]
4 - - e )
coF

EI":. '.1’.'
t#l -]

Lackra recept for nétkott
hittar du online pa charbroil.eu

.‘z‘ﬁi

14 charbroil.eu

SKIRT STEAK
Passar sarskilt

bra till att marineras
och grillas

\

e AT
& AL

N -

FLANK

Passar sarskilt

bra till att marineras
och grillas

SHORT RIB

RIBEYE STEAK

grillas och stekas

.

FOMAHAWK STEAK

Passar sarskilt bra till att grillas ~

4
4

e AR ® LB L

BACK RIBS
Passar till att
grillas och Rokar

' d

RIB S

COWBOY STEAK
Pag€ar till att
@rillas och stekas

™

P L e T
”
L4

\ SHANK

Lt

a’

PORTERHOUSE T-BONE STEAK
STEAK Passar till att
Passar till att grillas grillas och stekas
och stekas

STRIP LOIN STEAK
Pagsar till att
gfillas och stekas

TENDERLOIN/OXFILE
Passar till att
grillas och stekas

¥y
§

TRI-TIP STEAK =70 1 o1 i i
Passar till att N5 \,’?ﬁ"i ~A?z(‘
grillas och stekas L NV
TRI-TIP

Passar till att
grillas och stekas

RUMP ROAST 897\
Passar till att A ‘\]
stekas och bréseras Db
TOP ROUND

Passar till att X \

marineras och
grillas

charbroil.eu 15



USA:S POPULARASTE
EEF CUTS

For en akta Char-Bro &r ingen steak den andra lik! Sarskilt amerikanska styckningsdetaljer ar véldigt

olika de europeiska. For att du ska veta exakt vad du har f6r en steak och fran vilken del av nétdjuret

den kommer, visar vi dig har ett urval av de populdraste amerikanska styckningsdetaljerna:

P

¥
/ : .

PORTERHOUSE STEAK FLANK STEAK/FLANKSTEK

Vikt: ca 900 g Vikt: ca 700 till 1000 g

En Porterhouse Steak &r jamférelsevis stor och En Flank Steak &r hogst 8 cm tunn och kommer
kommer fran notdjurets rygg. Den far inte forvaxlas fran kallappen, dvs. muskelpaketet pa utsidan av
med T-Bone Steak, fér &ven om den ocksé har ett notdjurets mage. Pa grund av den relativt laga
s kallat T-ben, sa har den ocksa en mycket stérre fetthalten bér denna bit grillas i nagra f& minuter

filédel &n vad en T-Bone Steak har. En tvattakta vid hég temperatur pa bada sidor. Nar kéttet
Porterhouse ska vara 4-8 cm tjock och fatt vila bor det helst skaras'i tunna skivor tvérs

vaga minst ett pund. over fibrerna, sa att det inte blir segt.

TENDERLOIN/
OXFILE

Vikt: ca 150 till 250 g

Muskeln som en Tenderloin skars
ut ur sitter i svanken pa nétdjuret pa
insidan av ryggraden och anvéands
mycket lite av djuret. Kéttet ar extra
magert och har fina muskelfibrer. _—

Under tillagningen bor kérn-
temperaturen inte 6verskrida

RIB-EYE/ENTRECOTE G LI 00 TOMAHAWK-STEAK

: Vikt: ca 200 till 500 g i USA - Filet-Steak; i Osterrike — Vikt: ca 1000 till 1400 g

STRIP STEAK/RYGGBIFF CEnUigrulll4 cantiqaic Lungenbraten. En tomahawk-steak ar samma skiva som

T-BONE STEAK Vikt: ca 200 till 400 g En Rib-Eye Steak skars ut ur den framre en entrecote, fast den har ett langt revben
Vikt: ca 500 till 800 g [ ! : delen av notdjurets rygg. Namnet kommer som sitter kvar. Skivans tjocklek beror pa hur
Strip Steaks kallar man de enskilda skivorna som formodligen fran den inre muskeln tjockt benet som sitter kvar &r. Kottet &r vil-
T-Bone Steak ar en riktig klassiker. Den kommer man skar ut frn framre delen av ryggbiffen, i omrédet (longissimus dorsi) som sitter mitt marmorerat och Svertygar med sin intensiva
fran framre delen av nétdjurets rygg och mellan entrecoten och l&ret. Karakteristiskt fér en i entrecoten. Denna muskel omges av O T o Ko An Kallas deraE

kénns igen pa det T-formade benet, som skiljer Strip Steak &r den fina marmoreringen och den breda, fettvavnad, vilket gér att det ser ut som ett steak aven fér Cowboy Steak.
ryggbiffsdelen fran filén. Nar den grillas bor genomgaende kappan. Andra namn: i Tyskland: 6ga. Andra namn: | Osterrike — Rostbraten/
kottets karntemperatur inte 6verskrida 53 °C. Rumpsteak; i Storbritannien: Striploin/Short Loin. Hohe Rippe; i Frankrike — Entrecéte.

1 6 charbroil.eu charbroil.eu 17



Vad &r surf & turf, varifrin kommer det och hur

uppstod den har kombinationen?

Nar man hor surf & turf tanker man direkt pa
en blandning av fisk och k&tt. Men egentligen
bestar den klassiska klassisk surf & turfen

av skaldjur och kétt — ndrmare bestamt av
hummerstjart och oxfilé. Darav d&ven namnet
som ju syftar pa bade hav och land.

Enligt legenden uppstod ratten p4 1960-talet
pa den amerikanska atlantkusten. Narmare
bestamt pa "Michael's House of Steaks”

i delstaten New York. P4 den férsta menyn

kunde man vilja mellan steak och hummer

18 “ charbroil.eu

S

-

eller rakor. Inte bara
hummer utan aven skaldjur
i allménhet har alltid ansetts
som en sérskild delikatess.
For att uppvérdera en lacker
steak brukade man i Amerika ofta

bestélla in en hummersvans eller rakor
ocksa pa restaurangen, som statussymbol.
Sa kom det sig att ratten tog sig in pa
menyerna, forst i New York och sedan

over hela vérlden.

HETT TIPS
Stekplatta

Har du sett vara stekplattor? De passar
till alla vara grillar, sa du byter bara ut ett
av grillgallren mot stekplattan. Det &r
perfekt fér sma grillbitar, som rakor

eller hummerstjartar.
Testa sjalv!

Surf & Turf: Lax, rékor och oxfilé-tataki

INGREDIENSER
o 1 mittparti av en
argentinsk oxfilé
e Havssalt
e svartpeppar fran pepparkvarnen
o 1 liten ingefarskndl
o 2 limefrukter
e 1 msk ljus sojasas
o 1 skvitt sesamolja
o 1 skvitt mirin (japanskt
kryddrisvin)
e 1 gul paprika
o 2 st. laxfiléer fran Costa
o 8 st. Pacific Prawns fran Costa

EGGERTS ALL-TIME-
FAVORITE-RUB:

¢ 3 delar havssalt, grovmalet

o 1 del brunt rérsocker

o 1 del vitlokspulver

o 1 del cayennepeppar

e 1 del anisfrén

e 1 del korianderfrén

e En skvitt olivolja, extra vergine

SA HAR GOR DU

Lagg i en stekplatta pa ena sidan
av grillen och varm upp hela grillen.
Borja med att krydda oxfilén med havs-
salt och svartpeppar och stéll den at
sidan. Blanda alla rub-ingredienserna
och stét dem i en mortel.
O Dela paprikan i fyra delar, ta bort
kérnorna och lagg dem direkt med
skinnet nedat pa grillgallret. Grilla
oxfilén snabbt pa alla sidor pa stek-
plattan och stéll den at sidan igen.

Salta laxfilén och krydda rakorna
med Eggerts rub. Grilla laxen fran un-
dersidan pa stekplattan, men vand den
inte. Den ar fardig nar den fortfarande
ar latt glasartad pa ovansidan. Stek

> —
SR

—~— .

ey v
rakorna ocksa pa stekplattan, droppa
over lite olivolja och ta bort dem fran
stekplattan.

O Nar paprikan blivit svart tar du bort
den fran grillgallret och lagger den i en
skal och téacker Gver den. Skar oxfilén

i tunna skivor och lagg upp den pa ett
fat. Marinera det hela med lite nyriven

ingeféra, lite rivet skal och saft fran en
limefrukt samt lite sojasds och mirin.
Till sist avrundar du med nagra drop-
par sesamolja 6ver det hela, sedan
drar du bort skinnet fran paprikan och
skéar den i smabitar och férdelar dem
over tatakin. Férdela lite "pulled lax”,
servera rakorna och smaklig maltid!
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Vild hot dog med chipotlekrdm,
cheddarost och appel-dill-salsa

| samarbete med Waldgourmet

g @
AN
‘:}\‘\u\:\‘\
s\\\\‘_\ )

NN
ANNNS

INGREDIENSER
e 4 vildsvinskorvar fran
Waldgourmet

TILL CHIPOTLEKRAMEN:
e ca 40 ml mj6lk med 3,5 % fett
e ca 160 ml vegetabilisk olja
e havssalt
e brunt rérsocker
e saften fran 1 limefrukt
o chipotle-chili efter egen smak
eca 160 g riven
cheddarost
e 1-2 medelstora silverlokar

SN

Hot dogens historia

Hot dogs hér till amerikanska fotbolls- och dogen att gora. F6r den amerikanska hot dogens

basketmatcher p4 samma satt som varmkorven ursprung kan spéras tillbaka till tyska immigranter.

hér hemma pé svenska fotbollslaktare. Men P4a 1800-talet tog de med sig den goda gamla

en tvattdkta amerikansk hot dog har dock inte klassiska wienerkorven &ver Atlanten till Coney )
TILL APPEL-DILL-SALSAN:
o 1 Granny Smith-apple

o lite farsk dill

o 1 skvatt appelcidervindger

o 1 msk kallpressad olivolja

o 1 nypa salt

mycket gemensamt langre med det danska Island, dér den saldes tillsammans med ett vitt

originalet! Har géller foljande: Allt &r tillatet, bréd. Men hur hamnade korven i brédet? Enligt

bara det smakar gott! Men hur uppstod denna legenden hande det sig att en korvforséljare i

traditionsrika ratt egentligen och vad kom férst: New York fick slut p4 handskarna som kunden

den danska eller den amerikanska hot dogen? brukade fa tillsammans med den varma korven.

SA HAR GOR DU

© Lat grillen bli varm férst och

dela I6karna i 2 halvor.

© Grilla korven och lagg I6khalvorna
med snittytan nedat pa grillen och
skar upp brédet.

Ta en mixerbehéllare och tills&tt
alla ingredienserna till chipotlekramen
férutom oljan i den. Medan du mixar
droppar du sedan i oljan, sa far du en
kramig majonnas. Till sist skér du dina
chipotle-chilin i smabitar och tillsatter
dem i majonnésen.

O Till salsan skar du applet i smabitar
och marinerar med en skvatt vindger
och olja plus en nypa salt och en nypa
socker. Sedan plockar du dillen fran
stjalkarna och tillsatter den.

| sjélva verket har den amerikanska hot dogens Korven landade da strax i brodet — och sa féddes

uppkomst inte mycket med den danska hot den forsta dkta hot dogen fran New York.

-

Hot Dogen internationellt

Amerika: Hot dogs i vilda

kombinationer &r inte ovanligt

i Amerika. En saftig Chili Dog
anses har snarast som en klassisk
variant. En typisk hot dog med
korv i bréd, ketchup, senap och
farsk 16k kan man kopa i praktiskt
taget varenda gathorn.

20 “ charbroil.eu

Danmark: | var héga nord

finns det tva slags hot dogs:
Den klassiska med bostongurka,
rostad 16k, senap och ketchup
och den s3 kallade franska hot
dogen, dér den traditionellt réda
kokta korven sticks in i brédet
fran sidan. Denna serveras oftast
bara med senap eller ketchup.

Tyskland: Har sticker man
garna en lacker bratwurst eller
till och med en "Kasekrainer”

i brodet i stéllet for den klassiska
wienerkorven. Lite medelstark
senap eller ketchup till det —

sen &r det klart! | norra Tyskland
kalasar man hellre pa den
klassiska danska hot dogen.

Eldig mat!

Gillar du kryddig mat?
Runda av ditt basta hot
dog-recept med denna
Tabasco® Sriracha Sauce.

En video
om receptet
hittar du hér:

Bred chipotlekram pa det uppskurna
brodet, lagg den grillade korven i
broédet och stré cheddarost 6ver den.
Grovhacka I6ken och lagg den ocksa i
brédet. Och till sist toppar du det hela
med dppel-dill-salsan. Smaklig maltid!
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GASOL ELLER KOL?

EN GRILL - ALLA MOJLIGHETER

For alla som tvekar mellan gasolgrill och
kolgrill har Char-Broil den perfekta I6sningen:
hybridgrillar.

Det bekviama med en gasolgrill (nar det
méaste ga undan lite) kombinerat med den

ratta smaken fran trékol far du nu i &nnu

24 “ charbroil.eu

'HYBRID!

fler grillar fran Char-Broil. Fér nu kan du

inte bara forvandla vara Gas2Coal-

hybridgrillar till en kolgrill pa 60 sekunder,
utan med MADE2MATCH koltraget kan du
dven hetta upp din Professional PRO med

dkta eld. Alla mojligheter i en enda grill!

»MED DEN PATENTERADE
HYBRID-LOSNINGEN
FRAN CHAR-BROIL
FINNS DET ANTLIGEN

EN LOSNING SOM GOR
ATT MAN VARKEN MASTE
AVSTA FRAN ROKIGA
AROMER ELLER GASO-

LENS SNABBHET.«
BBQ Brothers

1)

¥

o

%
»

'

|

ri60
SEKUNDER %

FRAN GASOLGRILL
TILL KOLGRILL

Vad ar en hybridgrill och
hur anvander jag den?

Ska det vara en gasol-
eller kolgrill2 Det

ar definitivt en fraga
som det rader delade
meningar om. Men det
basta ar: Du behover
inte ens bestdmma dig,
fér med en hybridgrill far
du bada varianterna, sa
att du varje gang du ska
grilla kan bestamma hur
du vill laga din mat.

Gas2Coal 2.0

210 (2 brannare)

330 (3 brdnnare):

Ta bort grillgallret och
lagg det at sidan. Ta ut
koltraget ur facket och
lagg det i grillen. Fordela
grillkolet jamnt och sétt
tillbaka grillgallret. Tand
kolet enkelt och latt med
gasolbrannarna, helt
utan tandvatska. Det
patenterade koltraget
ger garanterat jamn
varme utan upp-
blossande flammor.

Gas2Coal 2.0

440 (4 brannare):

Den hér grillen har till
och med tva koltrag, sa
att du antingen kan grilla
med bara kol eller med
kol och gasol samtidigt.

Professional PRO

och CORE: Med vart
nya MADE2MATCH
koltrag férvandlar du var
hégklassiga gasolgrill
till en hybridgrill pa
mindre &n 30 sekunder.
Bara sétt i koltraget

sa blir din gasolgrill till
en kolgrill direkt.

Foérdelen: En grill,

tva system — det spelar
ingen roll om du vill

grilla med kol eller gasol.
Kolet blir varmt snabbare
och grillen gar sékert
och l4tt att stélla om med
nagra fa handgrepp.

HETT TIPS
Tént var det har!
Anvand gasolbrénnarna i din hybridgrill

for att tdnda kolet. Efter nagra fa
minuter gléder kolet jamnt och fint.

GAS2CO0AL 2.0

Pa 60 sekunder férvandlas vara Gas2Coal 2.0 grillar
till en kolgrill. Och med Gas2Coal 2.0 440 kan
du till och med grilla samtidigt med gasol och kol.

MADE2MATCH

Med vart nya MADE2MATCH koltrag kan du nu férvandla
din Professional PRO och CORE-gasolgrill till en hybrid-
grill ocksal!
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LET'S JUST BARBECUE!

Oversikt dver vara grillar

CONVECTIVE LINE
Sida 38

ALL-STAR
Sida 40

GAS2COAL 2.0
Sida 42

GRILL SPECIALS
Sida 46

SMOKER
Sida 48
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| @ | GRILLSYSTEM

For enklare grillning

3200 18.990 SEK (istpris) Ao il"' i och l&ttare rengéring

Grillyta: 61 x 43,5 cm

* Tre hégklassiga, uppéatriktade bréannare

" A
5 ) .. av rostfritt stal
I N7 L

* Grillgaller av porslinsemaljerat gjutjarn

[

e * Sluten brénnkammare i ett stycke av
hogklassigt rostfritt stal
* Halogenlampor pa insidan av locket
* Vred av pressgjuten zink med réd

belysning
KVALITET AV TYP 304 ‘M&
Den hégkvalitativa stommen av .
rostfritt stal av typ 304 med max-
imalt rost- och korrosionsskydd ——
ger stabilitet och lang héllbarhet ‘f —
FLEXIBELT I N
Med det modulédra utomhuskéket T . o
flyttar man litt ut hemmets sociala Entertainment ~ 18.990 SEK (istpris)
mittpunkt till uteplatsen. De inte- - e
grerade hjulen pa modulerna gor E » Béankskiva av gra granit
att hela koket gar litt att flytta = idbl—=01 b—— « Fullt fungerande diskbank med vattenkran

* Omfattande extrautrustning: integrerad

* Inféllt dubbeluttag for att ansluta sma
koksmaskiner

iy

&

3 b
i D

BANKSKIVA

&

Av gra granit

Hornmodul 8.990 SEK (listpris)

 Satter samman Ultimate 3200 och
Entertainment till ett hdrnkok

» Bankskiva av gra granit

* Ger extra arbetsyta

 Férvaringsutrymme inuti modulen

o J

“ PERFEKT * Férvaringsutrymmet nas genom tva
ANSLUTNING TILLVERKNINGSKVALITET staldérrar pé baksidan

DESIGN Med hérnmodulen gér det latt Hog tillverkningskvalitet som

Den smarta designen gér att ansluta Ultimate 3200 och tal starka péafrestningar

den mycket anvéndarvénlig Entertainment till varandra

skarbréda, uttagbar isbox och utdragbar sophink
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PRUFESSIUNAL PRO LIN

Med en Sear-brdnnare pa 900 °C och specialutrustning, som tar dig till nésta BBQ-niva

VARMEFORDELNINGSPLATAR

G RI LLSYSTEM Av rostfritt stal som haller lange

Fér enklare grillning “ “ “
och lattare rengoring o
LOCK AV ROSTFRITT STAL

Robust och extra hogt lock av rost-

GRILLGALLER

fritt stal med termometer i locket

«

Av porslinsemalje-
rat gjutjarm 900 °C SEAR-
BRANNARE
“ Innovativ och ho-
geffektiv bréannare

av keramik som
nar upp till 900 °C
vid bréannaren

BRANNARE
Uppatriktade,
kraftfulla bran-
nare av maximalt
varmebestandigt
rostfritt stal

MADE2MATCH ' -

SLUTEN
BRANNKAMMARE
| ett stycke

J

VRED MED BELYSNING
Forkromade ABS-vred i
ergonomisk design med réd
belysning

Bygg pa din grill som
du vill med det separata
tillbehdrssystemet

HALLARE & “ U / v )
GASOLNIVAMATARE &__/’
Storre héllare aven for en gasolflaska pa

11 kg, regulator med gasolnivamétare

30 “ charbroil.eu

S2 7.990 SEK (istpris)

for 2-4 personer | Grillyta: 47,8 x 44,5 cm

- Tva hogeffektiva brannare med
lag forbrukning av rostfritt stal for
maximal vdrme

* SureFire® elektronisk tédndning
som gor att grillen kan tdndas med en
knapptryckning — helt utan 6ppen laga

« Féllbart sidobord (till vinster) som ger
extra avstéllningsyta och sparar plats
nar grillen forvaras

* Integrerad kapsyloppnare

- Avtagbart varmhallningsgaller
hjélper till att halla maten varm langre

« Stor dorr av rostfritt stal

* Fyra hjul (varav tva lasbara)

o ®
S3 9.990 SEK (listpris)

for 4-6 personer | Grillyta: 61,5 x 44,5 cm

+ Tre hogeffektiva brannare med
lag forbrukning av rostfritt stal for
maximal varme

* SureFire® elektronisk tdndning som
gor att brdnnarna kan tdndas med en
knapptryckning — helt utan 6ppen laga

« Fallbart sidobord (till vinster) som ger
extra avstéllningsyta och sparar plats
nar grillen férvaras

* Integrerad kapsyléppnare

« Avtagbart varmhallningsgaller
hjalper till att halla maten varm langre

* Stora dorrar av rostfritt stal

« Fyra hjul (varav tva lasbara)

&

900 °C SEAR-BRANNARE

o o
sS4 11.990 SEK (istpris)

for 4-6 personer | Grillyta: 77,2 x 44,5 cm

* Fyra hogeffektiva brannare med
lag forbrukning av rostfritt stal for
maximal varme

* SureFire® elektronisk tdndning som
gor att brannarna kan tdndas med en
knapptryckning — helt utan 6ppen laga

- Féllbart sidobord (till vinster) som ger
extra avstallningsyta och sparar plats
nar grillen férvaras

* Integrerad kapsyléppnare

- Avtagbart varmhallningsgaller
hjalper till att halla maten varm langre

* Stora ddrrar av rostfritt stal

* Fyra hjul (varav tva lasbara)

Sear-brénnaren ar ett hogeffektivt
varmesystem fran Char-Broil som
ger unika grillaromer och krispig
stekyta genom att malinriktat
overféra hogre varme
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TOWN.

ITHE TRUE GROSTL

Bara det basta f6r riktiga proffs

PROFESSIONAL CORE LINE

Din gasolgrill i premiumklassen med mycket plats och hég komfort som gér dig till ett grillproffs

[ TRU-INFRARED |
G R| LLSYSTEM u m 5.990 SEK (istpris) m 8.690 SEK (istpris) m 9.990 SEK (istpris)

For enklare grillnin
L 9 " .g for 2-4 personer | Grillyta: 47,8 x 44,5 cm for 4-6 personer | Grillyta: 61,5 x 44,5 cm for 4-6 personer | Grillyta: 77,2 x 44,5 cm
och lattare reng6ring

STALLOCK - Tva hogeffektiva brannare * Tre hdgeffektiva brannare - Fyra hogeffektiva brénnare

Robust och extra med lag forbrukning av rostfritt stal med lag forbrukning av rostfritt stal med lag férbrukning av rostfritt stal
hogt stallock med

) for maximal varme for maximal varme for maximal varme
GRILLGALLER & “ termometer i locket * SureFire"® elektronisk tdndning som * SureFire"® elektronisk tandning som * SureFire® elektronisk tdndning som
VARMEFORDEL' gor att brannarna kan tdndas med en gor att brannarna kan tdndas med en gor att bréannarna kan tdndas med en
/?J':()Grsﬁ:stﬁ:ﬁ:it knapptryckning — helt utan 6ppen laga knapptryckning — helt utan 6ppen laga knapptryckning — helt utan 6ppen laga
gjutjarm och rostfritt “ » Féllbara sidobord ger extra * Sidobréannare och praktiskt sidobord » Sidobréannare och praktiskt sidobord
stal som haller lange avstallningsyta och sparar plats nar * Integrerad kapsyléppnare * Integrerad kapsyléppnare
SLUTEN grillen férvaras « Stora dorrar av ytbehandlat stal « Stora dérrar av ytbehandlat stal
BRANNKAMMARE * Integrerad kapsyléppnare « Fyra hjul (varav tva lasbara) « Fyra hjul (varav tva lasbara)
BRANNARE u | ett stycke « Stor dérr av ytbehandlat stal

Uppétriktade « Fyra hjul (varav tva lasbara)
hogeffektiva

brénnare 5,:;4;5”

av maximalt -

varmebestandigt
rostfritt stal

J

MADE2MATCH
Bygg pa din grill som
du vill med det separata
tillbehdrssystemet

MADE2MATCH ROKLADA

o)

MADE2MATCH Smoker
Ladan har tagits fram exklusivt for
produktserierna Professional PRO

& CORE Line. De integrerade Mer om
stiften fixerar ladan dar den star och etta pi
det tvadelade locket gor det ltt att Sitan 57

fylla pa rokflis direkt pa grillen.

VRED
MED BELYSNING
Ergonomiskt designade
ABS-vred med forkromade
andskydd och réd belysning

“ LATT ATT MONTERA
Férmonterade komponenter
ger kortare monteringstid

HALLARE
Stor héllare dven f6r en
gasolflaska pa 11 kg
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i ,b M “’ : X : & -:'— 3 '",,' 1 LAN U
P E R F 0 R M A N G E P R U L I N E S2 4.990 SEK (istpris) S3 6.990 SEK (istpris) S4 8.490 SEK (istpris)
Den mangsidiga gasolgrillen for dig i den kompakta mellanklassen som ger dig granslgsa BBQ-upplevelser f6r 2-4 personer | Grillyta: 45 x 43,5 cm f6r 4-6 personer | Grillyta: 54,3x43,5cm  for> 6 personer | Grillyta: 63 x 43,5 cm
« Tva hogeffektiva brannare med * Tre hogeffektiva brannare med * Fyra hogeffektiva brannare med
TERMOMETER | LOCKET lag forbrukning av rostfritt stal lag forbrukning av rostfritt stal for lag forbrukning av rostfritt stal
For att dvervaka uppvarmningen och fér maximal vérme maximal vdrme fér maximal vérme
kontrollera grilltemperaturen inuti “ * Fallbara sidobord ger extra « Sidobrénnare och praktiskt sidobord « Sidobrénnare och praktiskt sidobord
G Rl LLSYSTEM avstillningsyta och sparar plats « Integrerad kapsyléppnare « Integrerad kapsyléppnare
For enklaro grilning “ LOCK AV . nr grillen férvaras « Stora dérrar av rostfritt stal - Stora dérrar av rostfritt stal
och Iattare rengdring “ ROSTFRITT STA'_- * Integrerad kapsyloppnare med ergonomiskt designade, med ergonomiskt designade,
Robust lock av rostfritt « Stor dérr av rostfritt stal vertikala handtag vertikala handtag
stal med andskydd med ergonomiskt designade, * Fyra hjul (varav tva lasbara) * Fyra hjul (varav tva lasbara)
vertikala handtag * Hallare fér gasolflaska pa 5 kg « Hallare fér gasolflaska pa 5 kg
“ « Fyra hjul (varav tvé lasbara)

* Hallare f6r gasolflaska pa 5 kg
STEKPLATTA &

CHEF'S DELITE
SYSTEM

Extra stekplatta av
gjutjarn och grillpanna
av 100 % rostfritt stal

d

GRILLGALLER &
VARMEFORDEL-
NINGSPLATAR
Porslinsemaljerade
gjutjdrnsgaller och
varmefordelningsplatar
av rostfritt stal

STEKPLATTA &
CHEF'S DELITE SYSTEM

&

En extra stekplatta av gjutjérn och en
grillpanna av 100 % rostfritt stal féljer

d

BRANNARE

Av maximalt
vérmebestandigt
rostfritt stal i en sluten

VRED

Svarta ABS-vred med
forkromade andskydd
och réd belysning

med i leveransen av var nya

brannkammare Performance PRQO! Sa nu kan
du se fram emot stekta &gg
“ “ och rakor fran grillen!
SUREFIRE® MADE2MATCH
ELEKTRONISK Bygg pa din grill som
TANDNING du vill med det separata

Brénnaren kan tédndas tillbehorssystemet
med en knapptryckning —
helt utan 6ppen laga
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Din perfekta introduktion till BBQ NY);,»

I E R FU R M AN G E G U R E LI N E (ol IH: P W 3.999 SEK (istpris) (ol 13- XM 5.490 SEK (istpric 6.490 SEK (istpris

Din forsta gasg|gr||| i den kgmpak’[a mellanklassen, som ggr att din BBQ alltid |ygkas fér 2-4 personer | Grillyta: 45 x 43,5 cm fér 4-6 personer | Grillyta: 54,3 x 43,5 cm fér > 6 personer | Grillyta: 63 x 43,5 cm
« Tva uppétriktade hogeffektiva bréannare -+ Tre uppatriktade hogeffektiva brannare < Fyra uppétriktade hégeffektiva
med l&g férbrukning av rostfritt stal for med l&g férbrukning av rostfritt stal for brannare med lag férbrukning av
TERMOMETER | LOC_KET maximal vdrme maximal vdrme rostfritt stal f{6r maximal vdrme
For att 6vervaka uppvarmningen * Fallbara sidobord * Praktiska sidobord som ger extra  * Praktiska sidobord som ger extra
och kontrollera grilltemperaturen inuti .. . I i
G RI LLSYSTEM * Stor dérr av ytbehandlat star med ergo-  avstallningsyta avstillningsyta
Féir enklare grilning “ STALLOCK nomislft designat, eveﬂrtikalt handtag . Stﬂora dorrar av ytlbehandl'at . St:)ra dorrar av yt.behandl'at
och Iattare rengdring Robust lock av emaljerat * Fyra hjul (varav tva lasbara) stal med ergonomiskt designade, stal med ergonomiskt designade,
stal med andskydd * Hallare for gasolflaska pa 5 kg vertikala handtag vertikala handtag
* Fyra hjul (varav tva lasbara) « Fyra hjul (varav tva lasbara)
* Hallare fér gasolflaska pa 5 kg * Hallare fér gasolflaska pa 5 kg

J

VARMHALLNINGS-
GALLER

Ett avtagbart galler som
haller maten varm

J

GRILLGALLER &
VARMEFORDEL-
NINGSPLATAR

GRILLSYSTEM
¢h

Var nya grillserie Performance CORE

Line &r ocksa utrustad med vart
CORE B 3 Cart Jeieii patenterade grillsystem TRU-Infrared™.

Och vara grillgaller av ytbehandlat

Galler av porslinse-
maljerat gjutjarn och
varmefordelningsplatar
av rostfritt stal

o

BRANNARE
Brannare av rostfritt stal i
sluten brannkammare

d

SUREFIRE®
ELEKTRONISK
TANDNING
Brannaren kan tandas
med en knapptryckning —
helt utan 6ppen laga

for 4-6 personer | Grillyta: 54,3 x 43,5 cm gjutjéirn ger battre vérmelagring

“ « Tre uppétriktade hogeffektiva bréannare
med lag forbrukning av rostfritt stal

DESIGN fér maximal varme
Ny design med hogkvalitativ
stalkonstruktion som gar latt
att montera

o

MADE2MATCH
Bygg pa din grill som
du vill med det separata
tillbehorssystemet

och perfekta grillrander!

* Praktiska sidobord som ger extra
avstallningsyta

« Tva kraftiga hjul som gér grillen
stabil och l&tt att flytta
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TERMOMETER | LOCKET

Med den kan du kan 6vervaka uppvarmningen
och kontrollera grilltemperaturen inuti

J

BRANNARE
Hogkvalitativa
bréannare av
rostfritt stal

d

GRILLGALLER
Av porslinse-
maljerat gjutjarn

VARMHALLNINGS-
GALLER

Ett avtagbart galler,

for att rosta brod eller
fér matlagning med
indirekt vdarme

J

SKYDDSSKOLDAR
Av maximalt vdrmebestéandigt
rostfritt stal

AVTAGBAR
FETTBRICKA

F6r enklare rengéring

ELEKTRISK TANDNING
Tryck pa en knapp sa skapas en
gnista som tander brénnaren

38 “ charbroil.eu

m 3.190 SEK (istpris)

for 2-4 personer | Grillyta: 41,5 x 47 cm

« Tva kraftfulla brénnare av rostfritt stal
* Brett temperaturomrade och exakt
reglering av tillagningsprocessen
* Praktiska sidobord
- Tva kraftiga hjul gor grillen stabil
och latt att flytta

m 3890 SEK (istpris)

for 4-6 personer | Grillyta: 58 x 47 cm

« Tre kraftfulla brénnare av rostfritt stal
* Brett temperaturomrédde och exakt
reglering av tillagningsprocessen
* Praktiska sidobord
« Tva kraftiga hjul gor grillen stabil
och latt att flytta

410B 4.290 SEK (istpris)

for > 6 personer | Grillyta: 65 x 47 cm

* Fyra kraftfulla brdnnare av rostfritt stal
* Brett temperaturomrade och exakt
reglering av tillagningsprocessen
* Praktiska sidobord
« Tva kraftiga hjul gor grillen stabil
och latt att flytta

440 S 5.690 SEK (iistpris)

for > 6 personer | Grillyta: 65 x 47 cm

* Fyra kraftfulla brannare av rostfritt stal
+ Sidobréannare

« Stora dorrar av rostfritt stal

« Fyra hjul (tva lasbara) gér grillen mobil

640 B 7.490 SEK (istpris)

for > 6 personer | Grillyta: 89 x 47 cm

* Fem uppétriktade, kraftfulla brédnnare
av rostfritt stal

* Sear-zon som snabbt nar hdga
temperaturer och Searing-effekten
utan att maten blir vidbrand eller torr

* Sidobréannare

» Stora dorrar av rostfritt stal

SEAR-ZON

&

Ger utmarkt Searing-effekt
utan att brénna vid maten
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GAS  § ELEKTRIK

\'} ’ ) "..‘

-

1 Mangsidig och kraftfull: var universal-

I8 3R

3 5oy T
A @ ALL.STAR Fh ST

VARMEFORDELNINGSPLAT
Av rostfritt stal som haller lange

TRU-INFRARED “

GRILLSYSTEM ¢ —

Fér enklare grillning “
och lattare rengoring

&

ROBUST LOCK
Extra hogt, av pressgjutet
aluminium

&

GRILLGALLER

Av porslinse-

=y —

~

maljerat gjutjarn c/r T

e

MOBIL GRILL
Avtagbar grill och
separat stativ for
maximal mobilitet

fAEEEDR)

! I
Frl

d

SIDOBORD
Fallbara sidobord
inklusive en praktisk
kroklist (kompatibel
med tillbehdrssystemet
Gear Trax® som kan
bestillas separat)

&

BELYST
KONTROLLVRED

For enkel reglering
av temperaturen

d

FYRA HJUL
For béttre rorlighet,
tva av hjulen ar lasbara
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120 Gas 6.490 SEK (istpris)

for 2-4 personer | Grillyta: 45 cm i diameter

* Energieffektiv hogeffektsbrannare av rostfritt stal
* SureFire® elektronisk tandning
* Fastsystem f6r innovativa All-Star-tillbehér

Mer om
ALL-STAR KYLVASKA tetta pa

“ Sidan 61

All-Star kylvaskan passar perfekt i hyl-
lan till All-Star och héller dina drycker
kalla medan du grillar. Den &r ocksa
perfekt att ta med sig!

MANGSIDIG OCH MOBIL

&

All-Star kan anvéndas till
mycket och byggas pa med
tillbehor helt efter din egen smak.

Genom det avtagbara stativet
férvandlas All-Star till
en bordsgrill.

120 Electric  6.990 SEK (istpris)

for 2-4 personer | Grillyta: 45 cm i diameter

» Starkt varmeelement for hérlig grillning

» Kompakt och platsbesparande — perfekt
for balkongen

 Fastsystem for innovativa All-Star-tillbehér
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GAS2C0AL 2.0 LINE <

HYBRIDGRILL

. Fran gasol till kol pa

4 under 60 sekunder u

“ TERMOMETER | LOCKET

For att dvervaka uppvarmningen och
kontrollera grilltemperaturen inuti

o

VARMHALLNINGSGALLER
Ett avtagbart galler som héller
maten varm

BRANNARE OCH
SKYDDSSKOLDAR
Av maximalt varmebe-
standigt rostfritt stal

GRILLGALLER
Av porslinsemaljerat
gjutjarn

PATENTERAT
KOLFAT

Av rostfritt stal
ELEKTRISK
TANDNING
Tryck pa en knapp sa
skapas en gnista som
tander brénnaren
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Gas2Coal 2.0 210 4.990 SEK (istpris)

for 2-4 personer | Grillyta: 44,1 x 43,5 cm

- Tva effektstarka brannare av rostfritt
stal med skyddsskéldar fér maximal
varme

* Ett patenterat kolfat av rostfritt stal

- Atkomstlucka till gasolflaskan

* Grillgaller-lyftare med faste pa grillen

* Regulator med nivamatare

* Integrerad kapsyloppnare

« Tva kraftiga hjul gér grillen stabil och
latt att flytta

Gas2Coal 2.0 440 7.990 SEK (istpris)

for > 6 personer | Grillyta: 84,9 x 43,5 cm

* Fyra effektstarka brannare av rostfritt
stal med skyddsskéldar fér maximal
virme

» Tva patenterade kolfat av rostfritt stal

+ Sidobréannare

* Grillgaller-lyftare med faste pa grillen

 Regulator med nivamatare

* Integrerad kapsyloppnare

* Fyra stabila gjutjarnsgaller

Gas2Coal 2.0 330 5.990 SEK (istpris)

for 4-6 personer | Grillyta: 63 x 43,5 cm

* Tre effektstarka brannare av rostfritt
stal med skyddsskéldar fé6r maximal
varme

« Ett patenterat kolfat av rostfritt stal

» Sidobrannare

- Atkomstlucka till gasolflaskan

* Grillgaller-lyftare med faste pa grillen

* Regulator med nivamatare

* Integrerad kapsyléppnare

« Tva kraftiga hjul gér grillen stabil och
latt att flytta

REGULATOR MED
NIVAMATARE

&

Visar méngden gasol
i flaskan

GASOL OCH KOL

&

Med var nya Gas2Coal 2.0 440 kan

du nu till och med grilla samtidigt

med bade gasol och kol! Vill du

bara grilla med kol? Inga
problem, fér den har
grillen har tva kolfat.
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KOLTRAG “

Patenterat kolfat
fér mindre téndlagor
och mindre
kolférbrukning

o

VENTILATION

Stora ventilationsluckor pa
sidorna fér optimal styr-
ning av luftcirkulationen

< 2 W Sl NN ¥

Innovativ kolgrill med extra fina detaljer , -

PERFORMANGE CHARCOAL = 2

extra avstéllningsplats e

KOLTRAG
Patenterat kolfat
fér mindre téndlagor och
mindre kolférbrukning

o

SIDOBORD
Stora sidobord f6r
extra avstallningsplats

3 =

BRANNKAMMARE

LATT ATKOMLIG
Latt atkomlig dorr for

Brannkammare med
“ VENTILATION extern vev for individuell
enkel rengéring

Stora ventilationsluckor hojdinstéllning

pa sidorna for optimal

styrning av luftcirkulatio-
nen

KRAFTIGA HJUL

Tva kraftiga hjul goér grillen
stabil och flyttbar

Charcoal 2600 2.890 SEK iistpris)

Grillyta: 53,5 x 48 cm | 4-6 personer

LATT ATKOMLIG
Latt atkomlig dorr for
enkel rengdring

BRANNKAMMARE
Brannkammare med

extern vev for individuell
héjdinstéllning

J

KRAFTIGA HJUL
Tva kraftiga hjul gor
grillen stabil och flyttbar

d

STYRHJUL
Tva lasbara styrhjul

Charcoal 3500 4.490 SEK (istpris)

Grillyta: 72,5 x 48 cm | > 6 personer
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GRILLSYSTEM

Fo6r enklare grillning u
och lattare rengéring

TERMOMETER | LOCKET
For att dvervaka
uppvarmningen och kontrollera
grilltemperaturen inuti

J

TEMPERATUR-
REGLERING
Extra stort 360° luftintag

lering

LAs

Laset pa framsidan
sakrar grillen under
transporten

J

GRILLGALLER
Emaljerat grillgaller, latt
att rengéra

J

ASKUPPSAMLARE =
Lattatkomlig askupp-
samlare g&r rengéringen
komfortabel

J

STORA HJUL

Gor den léttare att flytta
runt huset, i tradgarden
eller pa balkongen

Kettleman 2.990 SEK (listpris)

Grillyta: 52 cm i diameter

46 0 charbroil.eu

for enklare temperaturreg-

TERMOMETER | LOCKET “
Med den kan du 6vervaka
uppvarmningen och kontrollera

grilltemperaturen inuti
GRILLSYSTEM

Fér enklare grillning “

och lattare rengdring

ROBUST GRILLSKAL
Girillskal av gjuten alumi-
nium och lock med las av
rostfritt stal

J

(i KLAR ATT ANVANDAS
Kan anvéandas direkt med
gasolbehallare med skruv-
ventil (typ EN417) pa upp
till 500 g

J

TRANSPORT
Stora handtag underlét-
tar transporten

W

J

GRILLGALLER &
VARMEFORDEL-
NINGSPLAT

| ett stycke, av rostfritt

stal

BRANNARE

_ Grill2Go  2.490 SEK (istpris) SKYDD
Hogeffektiv brannare med Stker piezo-tandning
lag férbrukning Fér 1-2 personer | Grillyta: 44 x 28 cm pa hogra benet

d

LEAVE-IN TERMOMETER

Integrerad leave-in termometer

GRILLSYSTEM

Fér enklare grillning
och lattare reng6ring

UTRUSTNING
Med fyra krokar for revben
och tva kycklingbenshallare

3-1-1

Rok kott, rosta kyckling
eller grilla stekar, utan
olja och utan extra fett

d

SMAK

Smak av dkta trd med tréflis
eller pellets (traflis och pellets
kan képas separat) i den fram-
re rokladan

J

GRILLKORG
Girillkorg med justerbara
héllare med plats for upp

till 11 kg kott The Big Easy 3.990 SEK (istpris)

Grillyta: 38,5 cm i diameter
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SMOKER™

TERMOMETER | LOCKET “

For lattare temperaturkontroll

LATTATKOMLIG
Stor lucka for lattare
pafylining av tré

SKORSTEN
En skorsten som
reglerar varme-

och rékfordelningen
och ger mer kontroll
via flera luftspjall

o

GRILLGALLER
Emaljerat grillgaller

o

SKYDDAD
Cool-Touch-handtag

skyddar handerna BRANNKAMMARE

att skota elden

w

HJUL

Stora hjul gor det
Oklahoma Joe’s 6.990 SEK (istpris) latt att flytta smokern

MER PLATS
Stora avstéllningsytor

Grillyta: 88 x 44 cm

48 “ charbroil.eu

"Offset"-brannkammare for

FULL KOLL

Smart rokning med
Overvakning av temperaturen
i rokskapet eller i kdrnan

AAK“

Smak av dkta trd med traflis
eller pellets (kan kdpas
separat) i rékladan

o

HIGH-TECH

Kompakt och digital: en
high-tech-rékugn for bekvam
rékning och tillagning

GRILLGALLER e e e
Fyra grillgaller 53 < “
av rostfritt stal : / "
VAL FORSLUTEN
; 3 Stor lasmekanism av rostfritt
?? 8 stél med roktatning

o)

FETTBRICKA
Uttagbar fettbricka:
snabbare och enklare
att rengéra

o

ROKKAMMARE
Patenterad roklada: upp
till &tta timmars rékning

Digital Smoker 5.990 SEK (istpris)

Grillyta: 4 grillgaller pa 38 x 31 cm

STATIV TILL
DIGITAL SMOKER

&

Passar perfekt under Digital
Smoker och héjer upp
den ca 40 cm till en

battre arbetshajd Mer om

detta pi
Sidan 69
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FISH ELLER’
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£

GHIGKEN DELIGHT

INGREDIENSER

o 4 Kikok kycklingbrost
e 2 névar mangold
50 g torkade tomater
o 1 medelstor rédIdk

e 100 g Provolone

e Tabasco Sriracha

o Havssalt

e lite riven muskotblomma
e lite brunt socker

o Olivolja, extra vergine

TILL "EGGERTS

ALL-TIME-FAVORITE

RUB”:

o 3 delar havssalt,
grovmalet

o 1 del brunt rérsocker

o 1 del vitlokspulver

o 1 del cayennepeppar

o 1 del anisfron

o 1 del korianderfrén

Har
hittar du
videon!

SA HAR GOR DU
© Forst blandar du alla
rub-ingredienserna och
stéter dem i en mortel.
Sedan gnider du in kyckling-
brésten med lite olja och
sedan gnider du in dem
med rikligt med rub och later
dem sta i 10 minuter.
© Koka upp vatten pa
sidobrannaren ha kallt vatten
till hands for att kyla av
med. Salta det kalla och det
kokande vattnet. Blanchera
mangolden i ca 20 sekunder
och kyl sedan snabbt av det
i kallvattnet, helst i isvatten.
Sedan plockar du av bladen
fran stjalkarna. Skar Iokarna
och de torkade tomaterna i

rova skivor.

Varm upp grillen

till 200 °C. Bérja grilla
kycklingbrésten. Anvand
en stektermometer for att
grilla kycklingbrdsten tills
temperaturen i kdrnan nar
upp till 84 °C. Samtidigt
lagger du mangolden
tillsammans med I6ken och
de torkade tomaterna och

HETT TIPS

Chef's Delite System ir inte bara perfekt
for tillagningen, du kan dven servera ratten

direkt i formen!

den rivna Provolone-osten
och kryddorna i din Chef's
Delite och sténger locket
till grillen. Om du vill kan du
skdra mangoldstjalkarna i
stora bitar och lagga dem
ocksa pa grillen. Efter ca

6 minuter véander du pa
kycklingbrésten och sténger
locket igen.

0 Sa snart temperaturen

i kérnan nar 84 °C borde
gronsakerna ocksé vara
fardiga. Lat kottet vila i

3 minuter innan du skar
upp det. Tranchera kyckling-
brésten och lagg upp dem
tillsammans med grénsa-
kerna, den smélta osten
och stjédlkarna och tillsatt en
skvatt Tabasco Sriracha och
njut av en hérlig maltid!

THE EYE OF THE TIGER

INGREDIENSER

500 g argentinsk
entrecote i skivor

o 1 rodiok

© 60 g blue cheese, t.ex.
gorgonzola eller stiltonost

o 2 salladslékar

o Havssalt

e svartpeppar fran
pepparkvarnen

SA HAR GOR DU

© Lat Sear-brannaren bli
varm och férvarm grillen
indirekt. P4 en gasolgrill
med 3-brénnaren later du
brénnaren i mitten vara
avstangd och pa en gasol-
grill med 2 brannare stéller
du in en av brannarna pa
ca 185 °C.

@ Dela rodicken pa mitten
och lagg den med skalet pa
med snittytan nedat pa grillen.

Forgrilla steken pa Sear-
brannaren i ca 90 sekunder
pa varje sida. Sedan flyttar du
over den till grillen och lagger
den pa grillgallret som varms
upp indirekt. Satt eventuellt
in en kottermometer i mitten
av steken. Tryck ur de rostade
|6karna ur skalet och dela pa
|6karna med kniven om det
behdvs. Fordela I6karna Gver
steken och sedan férdelar

du din blue cheese &ver

den. Till sist saltar du lite

med havssalt. Stang locket
igen. Efter 4-6 minuter borde
temperaturen i stekens kérna
ligga pa ca 52-55 °C och
osten borde ha smalt ut fint.
© Lat alltihop vila i ca 4
minuter. Sedan trancherar

du kéttet och avrundar med
salt och peppar fran kvarnen.
Smaklig maltid!
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Char-Broij BBQ Guide

w— Lifestyle

S

| var app hittar du en interaktiv iq’ - 3 . § 5 LADDA NER
monteringsanvisning “" v > : ,O * * * * * DEN GRATIS'
till din grill! Ladda ner § ! N e 4 hyé-‘ 93 omdémen '
den gratis! .~ gt . "ba,_b.yocl‘T\‘nilJﬁgéT*hellre’ =
g -~ | anattbara béragrila? .
¥ Lacker inspiration: Enkla : S R Sé_kija;_i;.b-ackarna,'en‘ S
steg-fér-steg-anvisningar - .~ | sakfarduinte glémma: <
for lackra grillrecept hittar S - att mbﬁftera—din nya
du ocksa i var BBQ Guide. ; : klenod. Men -oroa dig inte Laden im
Testa nagot nytt eller - | - med var Char-Broil BBQ App Store
férvandla din grill till Guide gar monteringen e
en smoker. Med vara annu snabbare 4n forut. » Google Play
passande tillboehor lyckas - De manga férmonterade
du med varje recept! delarna &r en god hjalp,
och det &r &ven steg-for- |

steg-anvisningarna
med bilder och
videor, som gor det
annu lattare for dig
att komma igang
med grillningen
sé& snabbt som
L . mojligt. Ladda ner
+ rengoringstips e dickiee
gOr monteringen av
din grill till en barnlek!

Jobbigt att rengéra grillen? | appen hittar du rengérings-
videor med léttbegripliga férklaringar som visar dig hur du
far din alskling ren igen —  or efter grillningen &r ju som
bekant samtidigt fore grillningen! Varmt eller kallt? Har
hittar du ratt verktyg bade fér varm och kall rengéring!
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ALLT DU BEHOVER

Perfekta tillbendr som forenklar grillningen

MADE2MATCH STEKPLATTOR

GRILL+® ROKNING

GEAR TRAX" PIZZA MED MERA

ALL-STAR TILLBEHOR SMA HIALPREDOR
Sida 61 Sida 69
GRILLREDSKAP RENGORING

Sida 62 Sida 70
GRILLSPETT MED MERA GRILLOVERDRAG

Sida 63 Sida 72




Skraddarsytt & individuellt

MADE2MATGCH

Tillbehéren MADE2MATCH har utvecklats for att du  MADE2MATCH kan du verkligen utrusta din grill
ska kunna rusta upp din grill och konfigurera den helt individuellt och bygga pa den enligt dina egna
som du sjalv vill. MADE2MATCH erbjuder prak- ©nskemal och behov. Exklusivt f6r produktserier-
tiska och innovativa tillbehor for intelligent for- na Professional PRO & CORE Line, Performance

varing och valmgjligheter fér extra funktioner. Med PRO & CORE Line och Gas2Coal 2.0 Line.

799 SEK (listpris)

MADE2MATCH
Forvaringshylla

Artikel-nr: 140073
* Forvaringshylla for extra
foérvaringsutrymme i grillen

* For Professional PRO & CORE

med 3—-4 brénnare

56 “ charbroil.eu

699 SEK (listpris) 649 SEK (listpris)
MADE2MATCH MADE2MATCH
Forvaringsbox Multifunktionshylla

Artikel-nr: 140072
* En box med uttagbar invandig vagg

Artikel-nr: 140074
* Grillhylla fér extra férvaringsutrymme
* Med skérbréda och hallare f6r hus-
hallspapper och soppése
* Utan skarbréda fungerar den som
hallare for MADE2MATCH kylvaskan

for tillbehdr som stekplattor & pizzasten
» Gar latt att fasta pa grillens utsida

')

s

[

e

2 &

649 SEK (listpris)

MADE2MATCH
Forvaringshylla

Artikel-nr: 140079
* Forvaringshylla for extra
férvaringsutrymme i grillen
* Till Gas2Coal 2.0 440

499 SEK (listpris)

MADE2MATCH
Roklada

Artikel-nr: 140071
* Med integrerade stift for att
fasta rokladan dar den ska
sitta
* Rékoppningar pa sidorna ger
optimala rékningsresultat

Tillbehor

350 SEK (listpris)

MADE2MATCH
koltrag

Artikel-nr: 140070

« Koltrdg med innovativt Air
Flow System som ger jamn
varmeférdelning

* Snabb och l&tt omstalining —
fran gasol till kol p& mindre &n
30 sekunder

* Passar Professional
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Tillbehor

GRILL+® grillpanna
Vill du brasera, steka eller grilla maten skonsamt direkt pa k
grillgallret? GRILL+® grillpannan hjélper dig med grillningen
och skonar aven miljon. Vem behover aluminiumformar nar
man kan servera kulinariska mésterverk fran grillen med den
praktiska grillpannan.

GRILL+"® korgar

GRILL+® korgarna kan anvandas till mycket ndr man
grillar. | kombination med ugnsformen eller direkt pa
grillgallret. Det ar bara fantasin som séatter granserna.

Obegrdnsade méjligheter

TILLBEHORSSYSTEMET GRILL+®

Vill du r6ka, baka eller angkoka? Tillbehorssystemet Med grillformen som bas har du oédndliga kombi-
GRILL+® hjalper dig i alla "grillagen”. Tilloehtrsse- nationsmojligheter. Alla GRILL+®-tillbeh&rsdelar
rien GRILL+® &r tillverkad av hallbart rostfritt stal kan kombineras med grillformen. P4 s& sitt kan du
och f6r att underlatta rengéringen gar den att dis- ocksa stegvis utoka ditt personliga GRILL+®-tillbe-
ka i diskmaskin. Sa far du nytta av dina GRILL+®- horssystem.

tillbehor lange.

649 SEK (listpris) 299 SEK (listpris) 349 SEK (listpris) 149 SEK (listpris)

GRILL+® ugnsform
och skdrbrada

GRILL+® grillpanna GRILL+® korgar

Artikel-nr: 140016
* 2-pack med korgar

GRILL+® grillspett

Artikel-nr: 140019
* 4-pack med grillspett

Artikel-nr: 140015

Artikel-nr: 140014 * Sma skaror som férhindrar

* Basen for att kombinera fler
GRILL+® artiklar

» Skarbrada av bambu

att maten trillar igenom * Perfekt fér sma grillbitar * Med avskjutare for att lattare

f& av maten fran grillspetten

Perfekta att kombinera:
& De enskilda delarna i

W e

“\\ tillbehorsserien GRILL+® s
\“ﬂ kan integreras perfekt i \E"- R

ugnsformen.
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149 SEK (listpris)

GRILL+" kycklinghallare
for beer-can chicken
Artikel-nr: 140018
* F& in mer smak i kycklingen

med en bagare

349 SEK (listpris)

GRILL+®
Multifunktionsinsats

Artikel-nr: 140020
* Avtagbara ben
fér mangsidig anvéndning:
for kott, fisk och kyckling-
vingar

199 SEK (listpris)

GRILL+® Revbens-
och stekhallare

Artikel-nr: 140017
» Stéll bara revbenen i
hallaren
* Vand pa den sa blir den
perfekt for att tillaga stek
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For maximal support under grillningen

GEAR TRAX®

Gasolgrillar fran Char-Broil har férborrade

hal for Gear Trax®-systemet. Du kan gestalta ditt
matlagningsyta helt efter dina egna énskemal med
hallare och knoppar for att hanga upp dina grillverk-
tyg — fér maximal effektivitet och bekvamlighet.
Med tillbeh&ér som Gear Trax® kombi-set héller du
sidobordet fritt fran prylar.

GEAR TRAX"-
SYSTEMET

&

Med de smé hélen i sidobordet
monterar du dina nya hjélpredor
hur enkelt som helst

449 SEK (listpris)

449 SEK (listpris) 119 SEK (listpris)

Gear Trax® kombi-set Gear Trax® krokar Gear Trax®

&
J

Artikel-nr: 140026
* Fyra krokar + kryddhylla
med fastmaterial
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Artikel-nr: 140025
* 4-pack
* Med krokarna har du
alltid dina grillredskap
inom réackhall

redskapsbehallare

Artikel-nr: 140077

* Perfekt for att lagga anvan-

da grillverktyg i under
grillningen

* Kan fyllas med vatten for
att underlétta rengdringen

%S

349 SEK (listpris)

Gear Trax®
Flaskhallare och
-6ppnare

Artikel-nr: 140078
* Av héllbart rostfritt stal for
flaskor p& 0,33-0,5 |

All-Star-tillbehdren lever definitivt upp till sitt namn

TILLBEHOR TILL ALL-STAR

Tillbehor

TILLBEHOR TILL ALL-STAR

&

Ta kylskapet med dig
Kylvaskan héller dina drycker
harligt kalla &ven under grillningen
— perfekt fér heta sommarkvallar!

499 SEK (listpris)

Hylla till All-Star

Artikel-nr: 140390

* Grillhylla for extra
férvaringsutrymme

* Med skirbrada, hushalls-
pappershallare och héllare for
soppase

* Utan skarbréadan fungerar hyllan
som hallare for All-Star kylviaskan

549 SEK (listpris)

All-Star
kylvaska

Artikel-nr: 140391
* Passar perfekt i
hylla till All-Star
* Haller férska livsmedel
vélkylda

1.790 SEK (listpris)

All-Star universal
rotisseri

Artikel-nr: 140389
* Roterar kontinuerligt
genom den integrerade
motorn
» Béasta mdjliga grillresultat
pa litet utrymme

949 SEK (listpris)

All-Star koltrag

Artikel-nr: 140392
* Foérvandla din gasolgrill till
en kolgrill pa mindre
an 30 sekunder
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Tillbehor

| en handvandning

GRILLREDSKAP

* Komforthandtagen gor att red-
“““‘““‘ skapen ligger skont och sakert i

Bli en grillméastare

GRILLSPETT MED
R

cESREN e

* Tal att diskas i diskmaskin

179 SEK (listpris)

Comfort Grip
Grillspade

Artikel-nr: 140597

.

——

179 SEK (listpris)

Comfort Grip
gaffel

Artikel-nr: 140598

=~

349 SEK (listpris)

Nyborjarset 3 delar
Artikel-nr: 140768
* Nyborjarset med grilltang,
grillspade och grillborsten
Cool Clean
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349 SEK (listpris)

Comfort Grip
Redskapsset i 2 delar

Artikel-nr: 140543

HETT TIPS

Latt att kdnna igen!
Du kanner latt igen var serie

Comfort Grip pa det réda
handtaget!

p—
—
\
i

299 SEK (listpris)

Redskapsset 3 delar

Artikel-nr: 140545
* Grillredskapsset med
grillspade, gaffel och
grilltdng

419 SEK (listpris) 179 SEK (listpris)
Comfort Grip Comfort Grip
Redskapsset 3 delar Tang med lasmekansim

Artikel-nr: 140767 Artikel-nr: 140584

_—~

229 SEK (listpris)

Tweezer Tongs

Artikel-nr: 140091
* Designad for att
hantera sma grillbitar

OT&
\ ~—

149 SEK (listpris) 399 SEK (listpris)
Tang med Marinadinjektor
lasmekansim

Artikel-nr: 140529
Artikel-nr: 140586 * Med tv4 injektionsnalar fér
* Med soft-grip enkel eller dubbel injektion

¥

¥ooSS
& oS

2.590 SEK (listpris)

Premium rotisseriset

Artikel-nr: 140103
* Med elmotor
* Passar till:
Professional PRO och CORE

139 SEK (listpris)

Form i rostfritt stal

Artikel-nr: 140582

e““m

;- —#

949 SEK (listpris)

Universal Rotisseri

Artikel-nr: 140550
* Passar pa de flesta grillar
med 2-4 brannare

'
o8

N .

119 SEK (listpris)

Aluminiumform

Artikel-nr: 140556

269 SEK (listpris)

Grillspett med hallare

Artikel-nr: 140587
* Forhindrar att grillspetten glider
omkring péa grillgallret

‘e

169 SEK (listpris)

Aluminiumform XL

Artikel-nr: 140557
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Perfekt for smé grillbitar 4

STEKPLATTOR

599 SEK (listpris)

Stekplatta till
grillar med 4 brannare

Artikel-nr: 140007
» Matt: 43 x 26 cm
* Passar till:
Alla Professional med
4 brannare
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599 SEK (listpris) 599 SEK (listpris)

Stekplatta till
grillar med 3 brannare

Stekplatta till
grillar med 2 brannare

Artikel-nr: 140012
* Matt: 43 x 24 cm
* Passar till:

Artikel-nr: 140008
* Matt: 43 x 21 cm
* Passar till:
Ultimate 3200
Alla Professional med

Professional med 2 brénnare
Professional DoubleHeader
3 brannare

Alla Gas2Coal

* Passar till:

649 SEK (listpris)

Universalstekplatta

Artikel-nr: 140573
» Matt: 38 x 38 cm
* Passar till:
Alla grillar med 2-6 brénnare

699 SEK (listpris)

Stekplatta i gjutjdarn

Artikel-nr: 140515
* Matt: 37 x 25 x 13 cm

alla sidobrénnare och
Sear-brannare

Praktiska plattor

Grillen och grillgallret brukar héra ihop som ler
och langhalm. Men fér sma grillbitar &r de fles-
ta grillgaller inte sarskilt |ampliga. Darfér har vi
vara Char-Broil-stekplattor, som passar pa
alla vara modeller. Med dem fixar du latt rékor,

Var nyarsgtiéd?erfpf[ﬁén_ce -
PRO Line harredan en
passande stekplatta sor

= e
foljer med | Ieverirli% ~

e

-

Och om det skulle bli fullt pa
grillen, s& kan du tack vare
gjutjarnsplattan Iatt tillaga rakor
med mera pa sidobrannaren.

Tillbehor

gronsaker, bacon och till och med stekta &gg. Vara
gjutjarnsstekplattor ar rafflade pa ena sidan och slita
pad dena andra, sd att du fortfarande far de
typiska grill-méarkena.
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F4 ut mer av din grillmat

ROKNING

119 SEK (listpris) 119 SEK (listpris)

ROkflis hickory

Artikel-nr: 140553 Artikel-nr: 140554
» Starkt s6taktig "Bacon”-arom * Nar héga temperaturer och
utvecklar en syrlig arom

ROkflis mesquite

119 SEK (istpris) 229 SEK (listpris) 229 SEK (listpris) 499 SEK (istpris)

Rokflis apple Roklada av Roklada av MADE2MATCH

Artikel-nr: 140555 gjutjarn Rostfritt stal roklada

* Mild, s6taktig och Artikel-nr: 140551 Artikel-nr: 140552
fruktig arom * Locket férhindrar att tréet » Ger den perfekta réken
bdrjar brinna fasta rokladan dar den ska

sitta

Artikel-nr: 140071
* Med integrerade stift for att

* R6kdppningar pa sidorna
ger optimala rékningsresultat

Mesquite Apple Hickory
Nar mycket hdga temperaturer vid ~ Vart dppeltré har en mycket mild, Ror pa flasket! Hickorytréa har en
férbrénningen och utvecklar en s6t och fruktig arom, som passar  starkt s6taktig "bacon”-arom som
HETT TIPS syrlig arom. Passar sérskilt bra till  perfekt till fagel, nét, gris, vildfagel passar utmarkt till nét, gris och
rott kétt, ost och langa réknings- och vissa fiskar och skaldjur. viltkott.
processer.
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Tillbehor

Steg for steg till rékarlyckan

R&kning ar mycket enklare an du tror! Man kan i princip réka vad som helst - allt &r tillatet, bara
det smakar gott! Inte bara den gamla klassiska laxen gar bra, du kan &ven réka annan grillmat. N&r
du roker kan du ge vilken grillmat som helst det dér lilla extra med en harligt rékig ton. S& har gér du:

Fyll din réklada med valfritt rokflis
fran Char-Broil.

Sedan placerar du rékladan vid grillens ena
sida och ténder alla brannarna. Sedan stanger
du locket.

—

Efter ca 15-20 minuter kontrollerar du om det Néar det har bildats tillrackligt med rok lagger

bildats tillrackligt med rok. Stang locket igen

om det behovs.

Varmen fran brannaren tillagar din mat perfekt
och roken ger den en intensiv smak!

du bara grillmaten direkt bredvid rokladan pa
grillen och stanger locket.

! s+ 3 Rokilisen fran Char-Broil har
\}.\'fi 7 exakt ritt storlek for att bilda
rok snabbt — s blir rékning-

en till en barnlek.
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Slapp fram din

inre pizzabagare

RILL- OCH PIZZASTENAR

349 SEK (listpris)

Pizzasten

Artikel-nr: 140574
» 38 cm i diameter

* Perfekt for knapriga pizzor fran grillen

”»
Az
i
/
(
479 SEK (listpris)
Pizzaset

Artikel-nr: 140513
* 38 cm i diameter
* Set med pizzasten och spade av
tré

Skyddad i alla vider

ANDSKAR 0

349 SEK (listpris)

Grillhandskar
i lader
Artikel-nr: 140518
* Skyddar hénderna
och handlederna
mot max. 100 °C
* En storlek passar alla
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449 SEK (listpris)

149 SEK (listpris)

Hogeffektiva Grillvante

grillhandskar Artikel-nr: 140013

* Skyddar din hand
mot varme upp till
max. 250 °C

* En storlek passar alla

Artikel-nr: 140519
* Tal temperaturer
upp till max. 350 °C
* Halkfria fér maximal
sékerhet
* Material: Aramid-blandning

699 SEK (listpris)

Set med rektangular
Pizzasten

Artikel-nr: 140787
*40x 35 cm
 Set med pizzasten och spade
av tré

ORKLADEN

229 SEK (listpris)

Grillforklade

Artikel-nr: 140517
* Med justerbar nackrem
och ryggremmar
* Med 3 fickor

Praktiskt

MA HJALPREDO

329 SEK (listpris)

Magnetisk
redskapshallare

Artikel-nr: 140760
* Haller alltid de viktigaste
grillredskapen inom rackhall

* Perfekt for var serie Comfort
Grip

299 SEK (listpris)

Digital termometer

Artikel-nr: 140537
» Med digital display
* Den inféllbara mekanismen
sparar plats

319 SEK (listpris)

Lampa for grillhandtag

Artikel-nr: 140034
* Hog ljusstyrka, &ven under
langa grillkvallar
* Anvander tre AAA-batterier
(ingér inte)

249 SEK (listpris)

Leave-in termometer

Artikel-nr: 140546
* Fyra termometrar, s att du
alltid far ratt temperatur

990 SEK (listpris)

Stativ till
Digital Smoker

Artikel-nr: 140764
* Hojer upp din Digital Smoker

Tillbehor

549 SEK (listpris)

Vindskydd till Sear-brannare

Artikel-nr: 140060

* Grilla med extrem varme &ven nar
det blaser, med Professional PRO
Line och Performance POWER
Edition

* Med extra spetthéllare GRILL+"
grillspetten

* Kan féllas ihop for platssparande
férvaring

med 40 cm, vilket gor den
|attare att arbeta med
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Rent och snygat

ENGORING

N

229 SEK (listpris) 159 SEK (istpris)

Cool-Clean premium Cool-Clean 360°
grillborste grillborste

Artikel-nr: 140533
* Kraftiga nylonborst med

Artikel-nr: 140001
+ 360° borste, som reng6r

Cool-Clean-teknologi perfekt dven
* Perfekt for att reng6ra inuti grillen
grillgaller * Mjuka borst med

* Med utbytbara borsthuvuden Cool-Clean-teknologi

199 SEK (listpris)

Gallerrengoring

Artikel-nr: 140040
* Avlagsnar fett och fastbranda
rester fran grillgallret
* Biologiskt nedbrytbar
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VARMT ELLER KALLT?

&

Vara Cool-Clean-borstar &r bara
till for att rengéra kalla grillgaller.
For att reng6ra varma grillgaller har
vi var Hot-Clean-borste som
utbytbart borsthuvud!

149 SEK (listpris)

Hot-Clean ersattnings-
huvud till premium
grillborsten

g Artikel-nr: 140041

) * Ersattningshuvud av cedertra
till premium grillborsten och
Hot & Cool Clean grillborsten

* Rengdr dven heta grillgaller

129 SEK (listpris)

Hot-Clean ersattnings-
borste stalull

Artikel-nr: 140045
* Avlagsnar fett och fastbranda
rester fran grillgallret
* Erséttningsborste till premium
grillborsten Hot & Cool Clean
grillborsten

369 SEK (listpris) 119 SEK (listpris)

Hot & Cool Clean

grillborste Artikel-nr: 140789

Artikel-nr: 140044 * Robust och rostfri
* Borste med tva huvuden fér ~ « Rengor effektivt
rengéring av varma och kalla
grillar
* Avtagbara och lattbytta
huvuden f6r miljévanlig

héllbarhet

199 SEK (listpris)

Grillrengoring

Artikel-nr: 140039
* Avlagsnar fett och koldammsav-
lagringar
* Lamplig for ytor av rostfritt stal,
emalj och aluminium

Cool-Clean grillborste

perfekt

119 SEK (listpris)

Cool-Clean premium
ersattningsborste
grillborste

Artikel-nr: 140534
* Huvudet gar l&tt att byta

HETT TIPS

Rent och snyggt:

Véra innovativa premium-borstar
bestar av réda, kraftiga nylonborst. Till
och med efter 15 000 anvandningar
(testat i labb) reng6r de utan att ga av eller
trilla av. Traditionella borstar tappar ofta
borsten, och de &r svara att upptécka och
skadliga for hdlsan om de hamnar i maten.

Tillbehor

54 blir det skinande rent

Alla alskar att grilla. Men nar det ska
rengoras ar det séllan ndgon anméler
sig frivilligt. Med rengéringstillbe-
horen fran Char-Broil blir grillgallret
rent och redo att anvéndas igen pa
bara ndgra minuter. Den perfekta
rengdringen visar vi dig har i nagra fa
steg — s& blir rengdringen néstan ett
rent ndje.

I— Vad gora

& nar man
grillat fardigt?
Rengor det
kalla grill-
gallret med
Cool-Clean
grillborsten
noga.

Spruta pa
gallerren-
goringen fran
Char-Broil

i rikliga
mangder
over en

stor yta.

Lat galler-
rengdringen
verkai 10
minuter.

Anvénd en
fuktig trasa
for att avlags-
na gallerren-
goraren till-
sammans med
matresterna
fran grillgall-
ret - klart!

charbroil.eu “ 71



Tillbehor

‘.‘“\\_\_ 699 SEK (istpris) 699 SEK (istpris)

Ultimate Entertainment Ultimate 3200
grilloverdrag Grilloverdrag till

Artikel-nr: 140382 gasolgrill

Artikel-nr: 140383

g
Skyddad i alla vder SN

in L 469 SEK (istpris) 349 SEK (listpris) 349 SEK (listpris)
grilléverdrag grilléverdrag grilléverdrag
Artikel-nr: 140388 Artikel-nr: 140763 Artikel-nr: 140759

pRENIOW

..“ \“‘R\“\\M“ MER INFORMATION
890 SEK (istpris) 990 SEK (istpris) 1.149 SEK (istpris) “

* Extremt starkt och hallbart Premium Premium Premium Allt om matt och material hittar
tack vare det substans- grilléverdrag grilléverdrag grilléverdrag du hir eller pa charbroil.co.uk:
férgade premium-polyester- till grillar med till grillar med till grillar med 549 SEK (istpric 1.190 SEK istpris)
materialet 2 brinnare 3 brannare 4 bréannare Grill2G

* Skraddarsydd design for Oklahoma Joe rill2Go
bésta méjliga skydd Artikel-nr: 140003 Artikel-nr: 140004 Artikel-nr: 140005 transportviska

grilléverdrag
Artikel-nr: 140692

Artikel-nr: 140505

469 SEK (listpris) istori istori
589 SEK (listpris) 649 SEK (listpris) HETT TIPS
grilléverdrag till grillar grilléverdrag till grillar Extra brett Grill2Go transportviskan
med 2 brinnare med 3-4 brinnare Grilléverdrag har férutom bekvéima handtag &ven
praktiska fickor for tillbehor.
Varenr.: 140384 Artikel-nr: 140766 Artikel-nr: 140385
» Med regnavvisande ytlager * Med regnavvisande ytlager ~ * Med regnavvisande
ytlager
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Produktens namn EAN MODELL  FARG STORLEK STORLEK | CM VIKT ANTAL  EFFEKT  EFFEKT  SE SIDAN
PRIMART MONTERAD | KG BRAN- HUVUD- SID0-
GRILLGALLER HXBXD NARE BRAN- BRAN-
ICM NARE NARE
W) (kW)
Gasol/kol
Gas2Coal 2.0 210 1260547594494 | 14092 |  Svart | 441x435 | T68xT4x 36,4 9 | 82 5. 42-43
Gas2Coal 2.0 330 4260547504431 | 140925 | Svart Bxa35 | oK 13hx 18 3 | 101 | 35 | s42-83
Gas2Coal 2.0 440 16054750448 | 140926 | Svart | sagxd3s | TSXIOOX 65 4 | 152 | 35 | s 4203
Trakol
Kettleman 5709193090199 | 140 756 Svart Diameter 52 99 x 66 x 66 18,12 s. 46
Oklahoma Joe’s 1346 x 144,8
e 5709193020455 | 140755 |  Svart 88 x 44 i 83,38 5,48
perfomance Charcoal | grog1g3094449 | 140724 | Suart 53548 | 108X IH2x 30 5. 10-45
Performance Charcoal 114,8 x 146,3
A 5709193000052 | 140725 |  Svart 125 48 i 1 5. 10-45
Elektriskt
AIStar 120 Electric | 4260547593311 | 140891 |  Svart | Diameter 45 "”Q [’5‘4131 3 295 1 22 5. 40-41
- Rostfritt 38 x 31 82,55 x 46 x
Digital Smoker a260547594196 | 14090 | Rosth ' i %5 1 | o8 5.49

“ Var garanti

Fodukors pomn €1 W e M N M mer s s
EEH.LGALLEH HXBXD NARE mg' mg'
kW) (kW)

Gasol

Uttimate 3200 4260547594165 | 140906 | Rostfritt stal | 61x43cm | 120x 1003 x 673 135 3 6,6 5. 28-29
Uttimate Entertainment | 4260547593731 | 140905 | Rostfritt stal 1235x127x635 | 130 5. 28-29
Uttimate hirnmodul 4960657723660 | 140930 |  Svart 90 x 97 x 55 1 5. 28-29
Professional PROS 2 | 4260547594370 | 140919 | Rosthritt stal | 478x445 | 1247x120x54 40 2 6,15 5. 30-31
Professional PROS 3 | 4260547594387 | 140920 | Rostritt stal | 615x445 | 1209x134x54 50 3 748 | 352 | s.30-31
Professional PROS4 | 4260547594394 | 140921 | Rosthritt stal | 772x445 | 1209x134x54 50 4 938 | 352 | s.30-31
Professional CORE B 2 4260547594325 | 140 914 Svart 478 x 44,5 124,7 x 120 x 54 44 2 6,15 s. 32-33
Professional COREB 3 | 4260547594332 | 140915 |  Svart 615x445 | 1209x134x54 54 3 748 | 38 | s.32-33
Professional CORE B 4 4260547594349 | 140 916 Svart 172 x 44,5 120,9 x 134 x 54 54 4 9,38 38 s, 32-33
Performance PROS 2 | 4260657724667 | 140 966 | Rostfritt stal | 45x435 | 1153 x 13x573 14 2 6,16 5. 34-35
Performance PROS 3 | 4260657724674 | 140 951 | Rostfritt stal | 54,3x435 | 1153 x 119,3x 573 54 3 191 | 322 | s.34-3
Performance PROS 4 | 4260657724681 | 140 967 | Rosthritt stal | 63x435 | 1153x 127 x 573 61 4 868 | 322 | 5.30-35
Performance COREB 2 | 4260657724582 | 140942 |  Svart 15x435 | M53xM3x573 54 2 6,16 5. 36-37
Performance CORE B 3 | 4260657724605 | 140944 |  Svart 503x435 | T5x 193573 67 3 791 5. 36-37
performance CORE B3 | ypgopsroases | 140943 | St | 543x435 | M53xT93XE35 | 31 3 | 79 5. 36-37
Performance COREB 4 | 4260657724612 | 140 945 Svart 63 x 43,5 128 x 573 x 115,3 M 4 8,68 s. 36-37
Convective 210 B 5709193840213 | 140 840 Svart N5x47 14,3 x 111 x 66,3 284 2 1 s. 38-39
Convective 310 B 5709193840312 | 140849 |  Svart 58x47 | 143x128x663 | 345 3 105 5. 38-39
Convective 410 B 5709193840244 | 140843 | Svart 65x47 | M43x134x663 | 367 4 14,7 5. 38-39
Convective 440 § 5709193840251 | 140846 | Rostfrittstal | B5x47 | T43x134x622 | 416 4 105 3 | s38-39
Convective 640 B 4260547593373 | 140847 |  Svart 89x47 | 1151586 x638 50 6 (151323”) 3 | 538-39
Grill2Go 5709193402008 | 140 691 Gj“n‘jﬁm“' 1 x28 34,5 %602 x 40 9 1 27 5.4
The Big Easy 5709193020400 | 140678 |  Svart | Diameter 385 | 92 x 59 x 59.4 235 1 5.3 5. 47
All-Star 120 4960547593298 | 140881 |  Svart | Diameterd5 | 0,1 x1013x646 | 287 1 38 5. 40-41

ULTIMATE 3200

* 10 ar pa brénnarna av rostfritt stal
* 5 ar pa gjutjarnsgaller och varmefordelningsplatar
* 2 ar pa alla andra komponenter

PROFESSIONAL PRO LINE

* 10 ar pa brénnarna av rostfritt stal

* 3 ar pa gjutjarnsgaller och varmefordelningsplatar
* 2 ar pa alla andra komponenter

PROFESSIONAL CORE LINE

* 10 ar pa brénnarna av rostfritt stal

* 3 ar pa gjutjarnsgaller och varmeférdelningsplatar
* 2 ar pa alla andra komponenter

PERFORMANCE PRO LINE

* 5 ar pa brénnarna av rostfritt stal
* 2 &r pa alla andra komponenter

PERFORMANCE CORE LINE
* 5 ar pa brénnarna av rostfritt stal
* 2 ar pa alla andra komponenter

ALL-STAR GAS

* 10 ar pa brannarna av rostfritt stal

* 3 ar pa gjutjarnsgaller och varmefordelningsplat
* 2 ar pa alla andra komponenter

ALL-STAR ELECTRIC

* 5 ar pa varmeelementet
* 3 ar pa gjutjarnsgaller och varmefordelningsplat
* 2 ar pa alla andra komponenter

GAS2COAL 2.0 LINE

* 5 ar pa brénnarna av rostfritt stal
* 2 &r pa alla andra komponenter
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400933
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